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Abstract

In Latvia, the bread market is saturated with various types of bread, so competition is high. For
successfull develop the bread production is necessary to create niche products. It's only way to enter
and hold on in Latvian bread market. Great opportunity to enter in the Latvian market of bread is
making bread from triticale grain. The aim of research is development of triticale bread technology.

levads

Latvija maizes tirgus ir piesatinats ar dazadiem maizes veidiem, Iidz ar to konkurence ir liela. Tapéc,
lai varétu veiksmigi attistit maizes razoSanu ir nepiecieSams veidot niSas produktus. Tas ir veids ka
iespraukties un noturéties Latvijas maizes tirgu. Lieliska iesp€ja iespraukties Latvijas maizes tirgu
raZzot maizi no tritikales graudiem.

Darba mérkis ir — izstradat tritikdles maizes gatavoSanas tehnologiju.

Metodika

Pétijumi veikti laikd no 2013. gada oktobra ldz 2014. gada maijam Latvijas Lauksaimniecibas
universitates Partikas tehnologijas fakultates laboratorijas. Pétamais objekts ir tritikdles maize, kuras
gatavoSanai 20%, 40% 60%, 80% tritikales aizstati ar 550.tipa kvieSu miltiem. Ka kontrole pétijuma ir
100% tritikales maize.

Maizei noteikti sekojosi raditaji - pH, cietiba un lipigums, mitrums, mikstuma un garozas krasa.

Rezult ati

Tritikales maizes mitrums ir 31,8%, bet kvieSu maizei — 27,9%. Palielinoties kvieSu miltu attiecibai
maizé, tas mitrums samazinas. Mitruma saturs batiski neatskiras (p>0,05) maizé, kura ir 100%, 80%
un 60% tritikales milti.

Tritikales maizes pH batiski ietekmé tritikales un kvieSu miltu attiecibas - jo vairak tritikales miltu, jo
lielaks pH.

Tritikales maizes, ar dazadu pievienotu kvieSu miltu daudzumu, cietiba ir no 15,78 N (100% tritikale)
l[dz 6,22 N (100% kvieSi). Nepastav buatiska atSkirtba (p>0,05) maizes mikstuma cietiba starp
parautiem, kuros ir 100% un 80% tritikales milti.

Pétijuma konstatéts, ka maizes mikstuma un garozas krasa ir gaiSaka paraugiem, kuriem ir lielaks
kvieSu miltu daudzums. To var izskaidrot ar to, ka tritikales miltu krasa ir Iidziga rudziem — brani
zalgana.

Secin ajumi

1. Palielinoties kvieSu miltu daudzumam tritikales maizé pH, mitruma saturs un cietiba un lipigums
samazinas.

2. Pievienojot 20% kvieSu miltus ir iesp&jams uzlabot tritikales maizes kvalitati.



