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Abstract

The size of the product fraction not only change its structure, but also quality parameters. During
frying product chemical and physical quality changes depending of the factors — frying temperature
and the second factor is frying temperature.

levads

Panétie vistas nageti pircéju vidd ir populars produkts, ka raksturigs produkta TpaSibas ir
kraukSkigums, bet taja pasa laika maiga un suliga konsistence. Panétos pusfabrikatus arvien
vairak patéretaji lieto, tapéc japievers lielaka uzmaniba to razoSanai, novérojot to kvalitates
izmainas termiskas apstrades ietekme.

Darba mérkis ir izpétit frittSanas laika un temperataras ietekmi uz visas nagetu kvalitates raditaju
izmainam.

Metodika

Pétamais objekts ir vistas nageti, kuru atskiras ar pievienotas vistas filejas masas konsistenci -
homogéna vai gabalinos. Jélam masam tika noteikti kimiskie raditaji — tauku saturs, pH vértiba un
fizikalais raditajs — mitruma saturs. Termiskas apstrades parametri frit€Sanas laika bija 160 °C un
170 °C, 2 un 3 mintes, papildus produkta iekS€jai temperatlrai péc apstrades bija jasasniedz
vismaz 72 °C, drosSai ta lietoSanai. Paraugiem tika noteikti kimiskie raditaji — tauku saturs, pH
veértiba un fizikalie raditaji — struktdras analize, mitruma saturs.

Rezult ati

Jélu vistas nagetu masu pH vértibas ir ldzigas, vidéji 6,19, kas ieklaujas galas pH raditaju
normas. Termiskas apstrades laika visu paraugu pH palielinas, ka art palielinot fritéSanas
temperatru un laiku pH palielinas. Homogénai masai péc visiem faktoriem ir lielaks pH, salidzinot
ar vistas nagetu masu ar gabaliniem. J€lai homogénai vistas nagetu masas mitruma daudzums ir
lielaks, sekojosi, 55,73%, neka masai ar gabaliniem, kurai ir 51,93% mitruma. Homogénas masas
paraugiem redzams, ka abas izmantotas temperatiras palielinot termiskas apstrades laiku,
palielinas mitruma saturs parauga,bet masai ar gabaliniem ir otradak. Jelu vistas nagetu abu masu
tauku saturs ir lidzigs - ap 10,5%. Péc friteéSanas vistas nagetu paraugu tauku saturs svarstas no
9,86 Iidz 26,62%. Visiem paraugiem novérojama tauku satura palielinaSanas. Augstaka
temperattra apstradatos paraugos ir nedaudz lielaks tauku saturs. Péc struktiras analizes datiem
secina, ka visstingraka struktdra ir paraugiem, kuriem ir ilgaks apstrades laiks, ka art vistas nagetu
masai ar gabaliniem.

Secin ajumi

1. Vistas nagetu masas sagatavosSanas veids ietekmé tikai mitruma satura daudzumu produkta.

2. Termiskas apstrades — fritt€Sanas parametri — laiks un temperatira ietekmé panéto vistas
nagetu fizikalos un kimiskos raditajus.



