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Abstract

One of the key components of sparkling wine is the presence of carbon dioxide in the production
process, opening a bottle. Therefore, it is important to know the temperature, storing, opening and
filling effect is reflected in the quality of sparkling wine, a glass of bubbling and taste.

Prove that the CO, in naturally sparkling wine bottle is higher than the artificially-generated
carbonated flavored wine-based drinks.

levads

Viena no galvenajam dzirkstoSa vina sastavdalam ir oglskabas gazes klatblGtne gan razoSanas
procesa, gan atverot pudeli. Lidz ar to ir svarigi zinat kadas temperataras, uzglabasanas, atvérSanas
un iepildiSanas ietekmes atspogulojas uz dzirkstosa vina kvalitati, burbuloSanu glazeé un garsu.

Darba meérkis ir izpétit CO, TpaSibas dabigajos un maksligajos gazétajos aromatizétajos vinu
saturoSos dzérienos. Noteikt CO, burbulu lielumu. Darba hipotéze: dabigajiem dzirkstoSajiem viniem
CO; daudzums pudelé ir augstaks neka maksligi veidotajam gazétajam aromatizétajam vinu
saturoSajam dzerienam un tie veido lielakus CO, burbulus.

Metodika

Pétijumi veikti A/S ,Latvijas Balzams” razoSanas laboratorija. Darba analizéts dzirkstosais vins ,Riga
Sampanietis” un gazétais aromatizetais vinu saturosais dzeriens ,Sovetskoje Igristoje” pie dazadam
temperatdram izturot termostatad ne mazak ka divas stundas.

Rezult ati

Péc mérijumu veik3anas tika noteikts, ka ,Rigas Sampanieti” CO, daudzums ir 500 kPa un
~Sovetskoje igristoje” gazétajam aromatiz€tajam vinu saturoSajam dzerienam CO, daudzums ir 350
kPa. CO, laboratorija tika noteikts pie +20TC, kas ir kontroltemperat Gra.

Secinajumi

1. Dabigi raudzétajam dzirkstoSajam vinam CO, spiediens pudelé ir augstaks.

2. ,Sovetskoje igristoje” gazetajam aromatizé€tajam vinu saturoSajam dzérienam CO, spiediens ir
daudz zemaks neka ,Rigas Sampanietim”, ko var skaidrot ar to, ka ,Rigas Sampanietim” CO,
veidojas pudelé.

3. Rigas Sampanie3a” burbulu lielums ir mazaks par gazéta aromatizéta vina saturo$a dzériena
burbulu lielumu.



